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内覧をご希望の方はご連絡ください！
信和建設 営業部 直通フリーダイヤル

11月に竣工
プレサンス桜ノ宮イーサリアル

Pu bl i shed by Sh i nwa Cons t r uc t ion  Co.L td.

SHINWA TIMES vol.47
2022.Oct.

■鉄筋コンクリート造
■地上15階建て／全112戸

物件要項

大阪市都島区中野町４丁目１－１１所在地

※外観完成予定図（形状・色調・植栽等、実際とは多少異なります。）

アクセス

JR大阪環状線

桜ノ宮駅 徒歩5分
「大阪」駅へ 4分、「京橋」駅へ 2分
【 主要駅へダイレクトアクセス 】

エントランスイメージパース

信和建設 施工物件



受付時間  9：00～17：30（土日・祝日を除く）

お問合せ0120-930-817

詳細は信和建設営業部にお問い合わせください

信和建設のホームページはこちら

この案内がご不要な方は、大変お手数ですがご連絡をいただけますようお願いいたします。

おせち販売開始！! お得なお知らせ

特
典

本誌ご覧の方は、10％OFF

料理長山田竜巳が手掛ける至福のおせちを今年も販売いたします。
2023年のはじまりに、皆様の一年のご平安を願い、こだわりのおせち料理をご用意いたしました。
新年を迎えるお集まりのかたちに合わせて、三種のおせちよりお選びください。

店舗名 ホテルプラザ神戸

住所 〒658-0032
神戸市東灘区向洋町中2丁目9番1号
（六甲アイランド内）

電話 078-846-5455

ホテルプラザ神戸の伝統と味を惜しみなく注ぎ込んだ「おせち」

信和グループ・ホテルプラザ神戸から

＼詳しくはこちら／

ネット予約の場合はクーポンコード【plaza】を入力してください。
お電話でご予約の場合は「SHINWA TIMESを見て」とお伝えください。

有効期限：2022年11月1日～11月30日

※本特典は、他券・他サービスなどと併用できませんのでご了承ください。
※本特典は早期割引との併用はできませんのでご了承ください。 
※毎年人気の商品となっております。売り切れの場合はご容赦ください。

極 葵

響

料理長の思いを込め、産地にこだわった贅沢なおせちです。

神戸牛や明石の鯛・蛸など地産地消（兵庫の食材）を厳選。

国産伊勢海老やイクラなど、豪華な食材も盛り込みました。

和洋おせち三段重8寸
59,400円（税込） 全32品目【冷蔵】（4人前）

明石鯛の西京焼き、ロブスターテルミドールなど和洋

バランスよく仕上げました。

35,640円（税込） 全24品目【冷蔵】（4人前）

鮑の旨煮、数の子など、日本伝統のお節料理を大切に、

フレンチも取り入れた「よくばりおせち」

23,760円（税込） 全18品目【冷蔵】（3～4人前）

極 和洋おせち二段重8寸響 和洋おせち二段重6寸葵


